Приложение №2.

Новогодний сюрприз «Мини-картины гладью».

Приготовление песочного п/ф.

1.Производим первичную обработку продуктов.

2. Масло взбиваем с сахаром до консистенции густой сметаны.

3. Добавляем взбитое яйцо с солью, содой, эссенцией.

4.Добавляем муку, замешиваем тесто в течении 1-2 минут.

5. Раскатываем в пласт толщиной 0,7-1 см. Вырезаем.

6. Выпекаем при температуре 230-240 градусов.

7. Охлаждаем.

Приготовление глазури.

Белок взбиваем.

.Добавляем лимонный сок и эссенцию.

Добавляем сахарную пудру.

Замешиваем глазурь..

Добавляем красители, делаем различные цветовые гаммы.
	№ п/п
	Наименование продукта
	Закладка в гр. на 1 порцию

	
	
	брутто
	нетто

	1.
	Мука
	112
	112

	2.
	Маргарин или масло сливочное
	61
	61

	3.
	Сахар
	41
	41

	4.
	Яйцо
	17
	17

	5.
	Сода
	1
	1

	6.
	Соль
	0,5
	0,5

	7.
	Эссенция
	0,5
	0,5

	
	Выход п/ф
	-
	200

	1.
	Сахарная пудра
	40
	40

	2.
	Белок
	10
	10

	3.
	Сок лимона
	0,5
	0,5

	4.
	Эссенция
	0,5
	0,5

	
	Выход п/ф
	50
	50



Оформление:

Песочный полуфабрикат украшают точечной гладью в новогоднем стиле.

Выход:250 грамм

